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La Suite 2019

D’une couleur rouge foncé intense, la Suite 2019 offre un nez puissant de
fruits compotés, fruits noirs comme le pruneau.

En bouche un beau gras laisse place a une texture suave qui confére une
belle longueur.

ACCORD METS & VINS

Viandes rouges, plats en sauces, cuisine traditionnelle francaise.

SERVICE CEPAGES
-Décanter avant service. ~ Cabernet franc .
-Servir a température Malbec L a S u 1 t e
ambiante. Merlot, cépages
-Garde: 8 ans issus d’'une méme
parcelle.
VENDANGE
Manuelle. SOLS )
Argilo-calcaire,
AGE DES VIGNES molasse de l'agenais,
35 ans en moyenne. argile gréseuse.
VINIFICATION

Vinifications séparées. Grappes Eraflées,
foulées, macération d’une quinzaine de jours.
Assemblage au printemps.

ELEVAGE DEGRES D’ALCOOL
20 mois en cuve 13,5°c

béton puis 10

mois en barrique.
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La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de I’enfant Ce vin
contient des sulfites naturelles. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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