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Vin de soif au caractére bien trempé. Une jolie brillance, des notes
épicées, un nez poivré. Ce vin dévoile une bouche toute en fraicheur et
vivacité. Une belle attaque sur des notes de baies rouges comme les
cranberries, la fin de bouche est ferme et saline.

Vin d’apéritif, plateau de charcuterie, de grillades.
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consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé de I’enfant Ce vin
contient des sulfites naturelles. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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