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Ce vin offre une belle robe rose intense, aux nuances de groseilles.

Le nez tres expressif et complexe, évoque les petits fruits rouges avec des
notes discrétes d’airelles. La bouche présente un bel équilibre entre
rondeur et fraicheur qui s’acheve sur une finale persistante. De belles
notes florales

C’est un rosé de caractéere : vineux et tannique.

ACCORD METS & VIN

Rosé dense, il accompagnera aussi bien les
apéritifs que les plats de légumes
(ratatouille, tians,...), carpaccio de beeuf,
steak tartare, viandes rosées (canard,
veau,...) poissons (saumon, gambas,...)
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La consommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences graves sur la santé
de I'enfant Ce vin contient des sulfites naturelles. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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